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VON SALIS

Champagne, Limited Edition, Giftbox RED

Moét & Chandon Brut Impérial

Pharrell Williams
CHF 55.50

75cl

9 12%

% Pinot Noir, Meunier, Chardonnay
AN 9670700

Degustationsnotiz

Das Bukett des Moét & Chandon Champagner Brut Impérial ist reichhaltig und umfassend. Neben
weissfleischigen Frichten wie Apfel, Birne und weissem Pfirsich erkennen wir Zitrusaromen der Limone
und blumige Dufte sowie nussig-laktische Aromen von Brioches und Mandel.Der Auftakt am Gaumen wirkt
weich. Die Aromenvielfalt stellt sich erneut ein, ergédnzt um eine delikate Nuance Kernobst. Ein
vollkommener Wein, grosszugig und dynamisch dank der Harmonie der drei Rebsorten und auch im
Ubergang frisch und lang anhaltend.

Herstellung

Kreiert aus mehr als 100 verschiedenen Weinen, 20% bis 30% davon Reserve-Weine, die speziell
ausgewahlt wurden, um die Reife, Komplexitat und Kontinuitat des Geschmacks des Moét Impérial zu
bewahren. Die Assemblage spiegelt die Vielfalt der drei Rebsorten wider, die sich so wunderbar erganzen.

Geniessen zu
Apéro, leichten Vorspeisen, Fischgerichten und Meeresfriichten.

Spezielles

Das Schonste an einem Geburtstag sind die Menschen, die ihn mit dir feiern. Inspiriert von dieser Idee
haben Moét & Chandon und Pharrell Williams, visionarer Kinstler und Creative Director von Louis Vuitton
Menswear, eine exklusive Limited Edition entworfen. Das einzigartige Design in drei Farben - Gold, Rot und
Blau - steht fiir Zusammengehérigkeit, GroBziigigkeit und Uberraschung und verleiht jeder Feier einen
Hauch von Magie.
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VON SALIS

Moét & Chandon Brut Impérial Pharrell

Williams

Produzent
Moét & Chandon - Ikone der Champagne seit 1743

Moét & Chandon zahlt zu den bekanntesten und erfolgreichsten Champagnerhausern der Welt. Seit der
Griindung im Jahr 1743 durch Claude Moét in Epernay pragt das traditionsreiche Haus die Geschichte der
Champagne und steht bis heute fur Luxus, Eleganz und héchste Qualitat. Bereits im 18. Jahrhundert
wurden die Champagner von Moét & Chandon an européaischen Kénigshéfen geschatzt und entwickelten
sich rasch zu einem Symbol fur festliche Momente und besonderen Genuss.

Mit Uber 280 Jahren Erfahrung verbindet Moét & Chandon einzigartiges Savoir-faire mit Innovationsgeist.
Die enge Verbundenheit zu den Weinbergen der Champagne, das tiefe Verstandnis fur die verschiedenen
Terroirs sowie das Uber Generationen weitergegebene Wissen bilden die Grundlage fir den
unverwechselbaren Stil der Champagner. Das Haus verflgt Uber eines der gréssten Rebflachen-Portfolios
der Region und kann dadurch Jahr fur Jahr Champagner von beeindruckender Konstanz und Qualitat
erzeugen.

Weltweit steht Moét & Chandon fur unvergessliche Feierlichkeiten und besondere Anlasse. Heute sind die
Champagner des Hauses in Uber 140 Landern erhéltlich und begeistern Geniesser rund um den Globus. Ob
als Aperitif, zur festlichen Tafel oder als Geschenk fur besondere Menschen — Moét & Chandon verkérpert
die Kunst des Genusses wie kaum eine andere Marke.

Die vielfaltige Kollektion bietet fur jeden Geschmack den passenden Champagner. Der elegante Moét
Impérial gilt als Aushadngeschild des Hauses und begeistert mit seiner harmonischen Balance aus Frucht,
Frische und Finesse. Der Rosé Impérial Uberzeugt mit seiner ausdrucksstarken Fruchtigkeit und
lebendigen Struktur. Erganzt wird das Sortiment durch exklusive Grand Vintage Jahrgangschampagner,
die den Charakter eines besonderen Jahrgangs widerspiegeln.

Entdecken Sie die Welt von Moét & Chandon und erleben Sie Champagner, der seit Generationen fur
Lebensfreude, Exzellenz und franzésische Genusskultur steht.

Region

Die Champagne zahlt zu den nérdlichsten Weinbaugebieten Frankreichs. Ihr kihles Klima und die kalk-
und kreidehaltigen Bdden pragen den Charakter ihrer Weine. Fir Champagner werden hauptséchlich
Chardonnay, Pinot Noir und Meunier verwendet. Chardonnay bringt Frische und Finesse ein, Pinot Noir
sorgt fur Struktur und Tiefe, wahrend Meunier die Cuvée mit fruchtigen Noten erganzt.

Seine feine Perlage erhalt Champagner durch eine zweite Garung in der Flasche. Anschliessend reift er auf
der Hefe und entwickelt je nach Reifedauer Aromen von Brioche, Brotkruste und Nussen. Champagner
ohne Jahrgang verbinden meist Weine verschiedener Ernten zu einem gleichbleibenden Hausstil.
Jahrgangschampagner stammen aus einer einzigen Ernte und spiegeln deren Charakter wider. Von frisch
und leicht bis komplex und gereift zeigt sich Champagner in einer Vielfalt an Stilrichtungen. Er begleitet
einen festlichen Apéro ebenso wie ein mehrgangiges Mend.
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