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Frankreich, Champagne, Limited Edition

Dom Pérignon Champagner Blane x

Damien Hirst 2018
CHF 239.00

75cl

9 125%

% Chardonnay, Pinot Noir
AN 6212718DH

Degustationsnotiz

In der Nase reichhaltig und zugleich klar mit einem sommerlichen Bouquet reifer Frichte. Gelbe Kiwi und
Mango treffen auf pflanzliche und balsamische Nuancen sowie feine Krauternoten. Am Gaumen strahlend,
dicht und grosszugig mit viel Fulle und einer prazisen Struktur. Dezente Bitternoten sorgen flr Spannung.
Das lange, anhaltende Finale wird von einer feinen Aprikosennote begleitet.

Herstellung

Der Dom Pérignon Vintage 2018 wird aus 54% Chardonnay und 46% Pinot Noir assembliert. Die Trauben
stammen aus 17 Grand Crus sowie dem Premier Cru Hautvillers. Nach der traditionellen Flaschengarung
reift der Champagner wahrend acht Jahren und entwickelt dabei seine charakteristische Tiefe und
Komplexitat. Die Dosage betragt 7 g/I.

Trinkreife
Jahrgang + 20 Jahre

Geniessen zu

Ideal zu edlen Fischgerichten, Krustentieren und Meeresfrichten sowie zu hellem Fleisch und Geflugel.
Auch zu Gerichten mit mediterranen Krautern oder leicht gerésteten Aromen passt seine Kombination aus
Fulle, Frische und feinen Bitternoten.

Spezielles

Diese Limited Edition entstand in Zusammenarbeit mit dem britischen Kinstler Damien Hirst, einem der
pragendsten Namen der zeitgenossischen Kunst. Dom Pérignon und Hirst verbindet die
Auseinandersetzung mit Tradition, Experiment und dem Zusammenspiel unterschiedlicher Elemente zu
einem harmonischen Ganzen. Fur die Special Edition erhalt der Dom Pérignon Vintage 2018 eine von Hirst
gepragte kunstlerische Gestaltung. So verbindet die Edition den Charakter des aussergewohnlichen
Jahrgangs 2018 mit zeitgendssischer Kunst und richtet sich damit auch an Liebhaber und Sammler
besonderer Dom-Pérignon-Editionen.
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Produzent

Dom Pérignon z&hlt zu den prestigetrachtigsten Champagnermarken der Welt und steht wie kaum eine
andere fur Exklusivitat, Perfektion und aussergewohnliche Handwerkskunst. Benannt nach dem
Benediktinerménch Pierre Pérignon, dessen Wirken die Entwicklung der Champagne nachhaltig gepragt
hat, verkoérpert jede Flasche den Anspruch, das Beste eines Jahrgangs in einem einzigartigen Champagner
auszudrlcken.

Die Geschichte von Dom Pérignon reicht bis ins 17. Jahrhundert zurtck. Pierre Pérignon wirkte ab 1668 in
der Abtei von Hautvillers und widmete sich mit grosser Leidenschaft der Weinbereitung. Sein Streben nach
hochster Qualitat fuhrte zu bedeutenden Fortschritten in der Champagnerherstellung. Er erkannte frih die
Bedeutung der Assemblage verschiedener Rebsorten und Lagen und trug entscheidend dazu bei, die
Grundlagen fur den modernen Champagnerstil zu schaffen. Sein Name ist bis heute untrennbar mit der
Geschichte der Champagne verbunden.

Dom Pérignon verfolgt seit jeher eine einzigartige Philosophie: Es werden ausschliesslich
Jahrgangschampagner produziert. Jede Cuvée entsteht aus den Trauben eines einzigen Jahrgangs und
wird nur dann freigegeben, wenn die Qualitat den hohen Ansprichen des Hauses entspricht. Dadurch
gleicht jeder Vintage einer eigenstandigen Interpretation der Natur und spiegelt die Besonderheiten des
jeweiligen Jahres auf unverwechselbare Weise wider.

Die aussergewohnliche Identitat von Dom Pérignon entsteht durch die harmonische Verbindung von
Chardonnay und Pinot Noir. Diese beiden Rebsorten vereinen Eleganz, Kraft, Prazision und Tiefe und
verleihen den Champagnern ihre unverwechselbare Stilistik. Nach einer langen Reifezeit entwickeln die
Vintages eine beeindruckende Komplexitat mit feinen Aromen von Zitrusfriichten, weissen Bliten, Brioche,
gerosteten NUssen und mineralischen Noten.

Besonders einzigartig ist das Konzept der sogenannten «Plénitudes». Dom Pérignon betrachtet die
Entwicklung eines Champagners als fortlaufende Reise, die verschiedene Reifestufen durchlauft. Nach
Jahren auf der Hefe erreicht der Champagner bestimmte Hohepunkte seiner Entwicklung, die als P1, P2
und P3 bezeichnet werden. Jede dieser Plénitudes offenbart neue Facetten, mehr Tiefe, zusatzliche
Energie und eine noch gréssere aromatische Komplexitat.

Heute gilt Dom Pérignon weltweit als Symbol fir Luxus, Raffinesse und aussergewohnliche
Genussmomente. Ob als Geschenk, fur besondere Feierlichkeiten oder als begehrtes Sammlerstiick - jede
Flasche verkorpert die Vision eines Hauses, das seit Jahrzehnten die Grenzen des Champagners neu
definiert und Jahr fur Jahr einige der begehrtesten Prestige-Champagner der Welt hervorbringt.

Region

Die Champagne zahlt zu den nérdlichsten Weinbaugebieten Frankreichs. Ihr kithles Klima und die kalk-
und kreidehaltigen Boden pragen den Charakter ihrer Weine. Fir Champagner werden hauptsachlich
Chardonnay, Pinot Noir und Meunier verwendet. Chardonnay bringt Frische und Finesse ein, Pinot Noir
sorgt fur Struktur und Tiefe, wahrend Meunier die Cuvée mit fruchtigen Noten ergénzt.

Seine feine Perlage erhalt Champagner durch eine zweite Garung in der Flasche. Anschliessend reift er auf
der Hefe und entwickelt je nach Reifedauer Aromen von Brioche, Brotkruste und Ntssen. Champagner
ohne Jahrgang verbinden meist Weine verschiedener Ernten zu einem gleichbleibenden Hausstil.
Jahrgangschampagner stammen aus einer einzigen Ernte und spiegeln deren Charakter wider. Von frisch
und leicht bis komplex und gereift zeigt sich Champagner in einer Vielfalt an Stilrichtungen. Er begleitet
einen festlichen Apéro ebenso wie ein mehrgangiges Mend.
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