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Degustationsnotiz

Die Aromenpalette in der Nase ist vielschichtig und breit gefachert. Diese reicht von gelben Frichten, Gber
florale Noten bis hin zu feinen Brioche-Ténen. Am Gaumen viel Schmelz und eine seidige Textur, die durch
die animierende Saure kontrastiert wird. Der Wein endet in einem langen, mineralischen Abgang.

Herstellung
Der Premier Cru Chablis von Bernard Michaut wird zu 2/3 im Edelstahltank und zu 1/3 im Eichenfass fur
12 Monate ausgebaut.

Trinkreife
Jahrgang + 10 Jahre

Geniessen zu

Ein perfekter Begleiter zu Lachs - egal ob vom Grill, gerduchert, gedampft oder einfach roh mariniert.
Herrlich zu Fisch — von gegrillten Doraden und Forellen bis hin zu geddmpftem Zander oder einem edlen
Seeteufel-Filet.

Produzent

Die Domaine Bernard Michault in Chablis verkérpert die Essenz des burgundischen Terroirs und ist ein
Juwel in der Welt des Weins. Gelegen im Herzen der renommierten Chablis-Region im Norden Burgunds,
ist die Domaine Bernard Michaut ein Synonym fir Qualitat, Tradition und Exzellenz. Seit Generationen hat
die Familie Bernard und die Familie Michaut ihr Handwerk perfektioniert und ihre Leidenschaft fur Weinbau
und Weinherstellung weitergegeben. Die Weinberge der Domaine erstrecken sich Uber einige der besten
Lagen der Chablis-Appellation, wobei jede Parzelle sorgfaltig ausgewahlt wurde, um das einzigartige
Terroir widerzuspiegeln. Das Klima und der Boden von Chablis bieten ideale Bedingungen fir den Anbau
von Chardonnay-Trauben, die hier ihr volles Potenzial entfalten. Die Weine der Domaine Bernard zeichnen
sich durch ihre Frische, Mineralitat und Eleganz aus. Von den spritzigen, mineralischen Petit Chablis bis hin
zu den komplexen, strukturierten Grand Crus, jedes Glas ist eine Hommage an die einzigartige Landschaft,
aus der sie stammen.

Die Weinherstellung bei Domaine Bernard ist eine Kunst, die von Generation zu Generation weitergegeben
wurde. Mit modernster Technologie und gleichzeitigem Respekt vor Tradition und Handwerkskunst
werden die Trauben sorgfaltig vinifiziert, um das volle Potenzial des Terroirs einzufangen. Jeder Schritt im
Prozess, von der Handlese der Trauben bis zur sorgfaltigen Reifung in den Kellern, wird mit gré sster
Sorgfalt und Hingabe ausgefuhrt.

VON SALIS, Industriestrasse 18, CH-7304 Maienfeld
T +41 81300 60 60, info@vonsalis-wein.ch, https:/www.vonsalis-wein.ch/ Seite 1/2



.
Bnrn-i@ Michaut

CHABLIS 1= CRU
NEAU

VON SALIS

Domaine Bernard Michaut Chablis ler Cru 2024

Region

Das Burgund liegt im Nordosten Frankreichs und verteilt sich auf drei Departements: Yonne, Céte d Or und
Sadne-et-Loire. Die gesamte Rebflache betragt heute 37'000 Hektaren und jahrlich werden rund 230
Millionen Flaschen des edlen Weines produziert. Im Burgund herrscht halbkontinentales Klima mit kalten
Wintern und heissen Sommern. Hanglagen und Ausrichtung sind besonders wichtig. Gemeinsamer Nenner
der diversen Anbaugebiete sind Béden von leichtem Lehm Uber Kalk, teils vermischt mit Sand oder
Kalksplittern. In der Céte d'Or werden hauptséchlich Chardonnay und Pinot Noir angebaut. Im Beaujolais
findet die Gamay-Traube auf Granitbdden beste Bedingungen.

Subregion

Die renommierte Appellation Chablis in Burgund liegt im Département Yonne, rund 180 km sudlich von
Paris. Die Region ist bekannt fur ihre eleganten, mineralischen Chardonnay-Weine, die seit 1938

unter der geschutzten Herkunftsbezeichnung (AOC) produziert werden. Einst das grosste

Weinbaugebiet Frankreichs, umfasst Chablis heute rund 5.300 Hektar. Dank der einzigartigen Kombination
aus Terroir, Tradition und moderner Produktion hat sich Chablis einen festen Platz in der

Riege der grossen Weissweine der Welt gesichert.

Das Terroir von Chablis wird gepragt von kimmeridgischen Kalkboden, die reich an Fossilien sind und den
Weinen ihre charakteristische Feuersteinnote «Go(t de pierre a fusil» verleihen. Dabei sorgen
das kontinentale Klima mit kalten Wintern und warmen Sommern fur eine pragnante Saurestruktur.

Chabilis wird ausschliesslich aus Chardonnay gekeltert. Die Weine sind frisch, elegant und besitzen eine
lebendige Saure. Typisch sind Aromen von Zitrusfriichten, grinem Apfel und eine ausgepragte Mineralitat.
Die meisten Chablis reifen in Stahltanks, um ihre Reinheit zu bewahren, es gibt jedoch einige wenige
Spitzenweine, die kurz im Barrique ausgebaut werden.

Die Weine von Chablis werden in vier Kategorien unterteilt: Chablis Grand Cru, Chablis Premier Cru, Chablis
AOC und Petit Chablis. Grand Cru-Weine stammen aus den besten Lagen und zeichnen sich durch Tiefe
und Lagerfahigkeit aus, wahrend Petit Chablis eine leichtere, fruchtbetonte Variante darstellt.
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