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Cru Bourgeois superieur St-Estephe AC

Chateau Phélan Ségur 2016
CHF 56.00

75¢l

14%

Bordeaux

Cabernet Sauvignon, Merlot
6815716

: & D oo

Degustationsnotiz
Eleganter ausgewogener Wein mit feiner Susse, sehr schonen wirzigen Noten etwas in Richtung herbes de
provence, Oregano, sehr delikat.

Herstellung
Der Wein wird bis 18 Monate in bis zu 60% neuen Barriques ausgebaut.

Trinkreife
Jahrgang + 15 Jahre

Geniessen zu
Kraftigen Fleischspeisen aus Lamm, Rind und Wild, gereiftem Kase.

Produzent

Das Chéateau Phélan Ségur wurde 1810 vom irisch stammigen Frank Phélan gegrindet. Er hatte die
Maoglichkeit, die beiden etablierten Guter Clos de Garamey und Chéateau Ségur zu erwerben und
zusammenzubringen. Anschliessend wanderte das Chateau in den Besitz der Familie Delon, die heute das
beriihmte Weingut Leoville Las Cases in Saint-Julien fuhrt. Seit 2017 sind Pierre und Philippe Van de
Vyvere die neuen Eigentimer von Phélan Segur. In der Appellation Saint-Estéphe verteilen sich die 70
Hektaren Rebflache von Phélan Segur, deren Boden von einer dicken Kiesschicht und tonhaltigem Sand
gepragt sind, auf 70 verschiedene Parzellen. Der Sortenspiegel wird dominiert von Cabernet Sauvignon mit
ca. 60% und Merlot mit ca. 40%, erganzt von kleinen Anteilen Cabernet Franc und Petit Verdot. Die Weine
von Chéteau Phélan Ségur z&hlen zu den grossen Klassikern aus Bordeaux. Kraftvolle Rotweine, die sich
durch eine perfekte Balance von praziser Frucht, harmonischer Eichenwiirze und geschmeidiger
Tanninstruktur auszeichnen und fur ihr Potenzial berthmt sind, Gber mehrere Jahrzehnte hervorragend zu
reifen.
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Region

Die wohl berihmteste Weinregion der Welt: Das Bordeaux. Einzigartiges Terroir — grossartige Geschichte.
Hier spielt alles zusammen, sei es das perfekte Klima, die aussergewdhnlichen Boden oder die unglaubliche
Weinbautradition mit einem enormen Erfahrungs- und Wissensschatz. Damit zahlt Bordeaux unbestreitbar
zu den absoluten Top-Weinregionen der Welt.

Das atlantische Klima mit feuchten, milden Wintern, regnerischem Frihjahr und trockenen, heissen
Sommern und Frihherbst schafft perfekte Voraussetzungen fur die hier angebauten Bordeaux-typischen
Rebsorten. Zusétzlich profitieren sie von ausgezeichneten Boden, die je nach Standort von

tiefgrindigem Kies, Sand, Lehm oder auch den Graves gepragt sind. Auf einer Rebflache von 112'000
Hektaren unterscheidet Bordeaux rund 50 Herkunftsgebiete — sogenannte Appellationen. Diese werden
gemeinhin grob in linksufrige und rechtsufrige Gebiete eingeteilt: Médoc, Graves und Sauternes sind die
wichtigsten linksufrigen Gebiete (linkes Gironde- und Garonne-Ufer), St. Emilion und Pomerol die
wichtigsten des rechten Ufers (des Flusses Dordogne). Angebaut werden verschiedene Sorten, meist
schon seit Jahrzehnten. Die meistangebauten roten Rebsorten im Bordeaux-Gebiet sind Merlot, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc und Petit Verdot. Bei den weissen Rebsorten dominieren Sémillon, Sauvignon
Blanc und Muscadelle. Kaum erstaunlich also, dass die Weine aus dem Bordeaux seit Jahren zu den besten
der Welt zahlen.

Subregion

Die nordlichste der grossen Gemeindeappellationen mit klassierten Gutern liegt rund 70 Kilometer von
Bordeaux entfernt im Médoc am Ufer der Gironde. Nicht nur der Cabernet Sauvignon, sondern auch der
Merlot findet hier ideale Bedingungen vor. Mit seinen rund 1200 Hektar Rebflache gehort St. Estephe zu
den mittelgrossen Gemeindeappellationen der Gironde. 51 Prozent Cabernet Sauvignon und 40 Prozent
Merlot, erganzt durch kleine Mengen an Cabernet Franc und Petit Verdot, ergeben feinwlrzige, komplexe,
gut strukturierte Weine, die ihre Klasse erst nach 8 bis 20 Jahren Reife ausspielen.
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