VON SALIS

Dom Ps rignon

Frankreich, Champagne

Dom Peérignon Champagner Blane

Vintage Giftbox 2013
CHF 559.00

150cl

9 125%

% Pinot Noir, Chardonnay
AN 7111413G

Degustationsnotiz
Crémig und weich im Auftakt, dann ein geschmeidiger, schlanker Kérper, komplex, spannungsreich, tief in
den Aromen und wunderbar mineralisch, mit Noten von gelben Friichten ausklingend.

Herstellung
Nach mindestens acht Jahren Reifung in den Kellern, verkérpert der Wein das perfekte Gleichgewicht, das
grosste Versprechen von Dom Pérignon.

Trinkreife
Jahrgang + 25 Jahre

Geniessen zu
Apéro oder leichten Vorspeisen. Wunderbar zu Meeresfruchten, Fischgerichten und hellem Fleisch

Spezielles

2008 brachten Fruhling und Sommer wenig Sonnenlicht, hohe Temperaturen blieben aus. Aber der
September perfektionierte — etwas verspatet — den Vintage auf wunderbare Weise. Und gerade als am 15.
September mit der Lese begonnen wurde, waren die Wetterbedingungen wirklich perfekt: blauer Himmel
und anhaltender nord-nordéstlicher Wind. Die Ernte erstreckte sich Uber einen langen Zeitraum, um
moglichst stark von diesen positiven Bedingungen zu profitieren. Die Trauben waren reifer als erhofft und
auBergewohnlich ausgewogen. Die Weinstocke waren gesund und im besten Zustand.
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Produzent

Dom Pérignon z&hlt zu den prestigetrachtigsten Champagnermarken der Welt und steht wie kaum eine
andere fur Exklusivitat, Perfektion und aussergewohnliche Handwerkskunst. Benannt nach dem
Benediktinerménch Pierre Pérignon, dessen Wirken die Entwicklung der Champagne nachhaltig gepragt
hat, verkoérpert jede Flasche den Anspruch, das Beste eines Jahrgangs in einem einzigartigen Champagner
auszudrlcken.

Die Geschichte von Dom Pérignon reicht bis ins 17. Jahrhundert zurtck. Pierre Pérignon wirkte ab 1668 in
der Abtei von Hautvillers und widmete sich mit grosser Leidenschaft der Weinbereitung. Sein Streben nach
hochster Qualitat fuhrte zu bedeutenden Fortschritten in der Champagnerherstellung. Er erkannte frih die
Bedeutung der Assemblage verschiedener Rebsorten und Lagen und trug entscheidend dazu bei, die
Grundlagen fur den modernen Champagnerstil zu schaffen. Sein Name ist bis heute untrennbar mit der
Geschichte der Champagne verbunden.

Dom Pérignon verfolgt seit jeher eine einzigartige Philosophie: Es werden ausschliesslich
Jahrgangschampagner produziert. Jede Cuvée entsteht aus den Trauben eines einzigen Jahrgangs und
wird nur dann freigegeben, wenn die Qualitat den hohen Ansprichen des Hauses entspricht. Dadurch
gleicht jeder Vintage einer eigenstandigen Interpretation der Natur und spiegelt die Besonderheiten des
jeweiligen Jahres auf unverwechselbare Weise wider.

Die aussergewohnliche Identitat von Dom Pérignon entsteht durch die harmonische Verbindung von
Chardonnay und Pinot Noir. Diese beiden Rebsorten vereinen Eleganz, Kraft, Prazision und Tiefe und
verleihen den Champagnern ihre unverwechselbare Stilistik. Nach einer langen Reifezeit entwickeln die
Vintages eine beeindruckende Komplexitat mit feinen Aromen von Zitrusfriichten, weissen Bliten, Brioche,
gerosteten NUssen und mineralischen Noten.

Besonders einzigartig ist das Konzept der sogenannten «Plénitudes». Dom Pérignon betrachtet die
Entwicklung eines Champagners als fortlaufende Reise, die verschiedene Reifestufen durchlauft. Nach
Jahren auf der Hefe erreicht der Champagner bestimmte Hohepunkte seiner Entwicklung, die als P1, P2
und P3 bezeichnet werden. Jede dieser Plénitudes offenbart neue Facetten, mehr Tiefe, zusatzliche
Energie und eine noch grossere aromatische Komplexitat.

Heute gilt Dom Pérignon weltweit als Symbol fir Luxus, Raffinesse und aussergewohnliche
Genussmomente. Ob als Geschenk, fur besondere Feierlichkeiten oder als begehrtes Sammlerstiick - jede
Flasche verkorpert die Vision eines Hauses, das seit Jahrzehnten die Grenzen des Champagners neu
definiert und Jahr fur Jahr einige der begehrtesten Prestige-Champagner der Welt hervorbringt.

Region

Den Weinbau haben die Rémer in der Champagne verbreitet. Sie wurden abgelést durch die Vertreter der
katholischen Kirche, fur die der Wein eine willkommene und nie versiegende Einkommensquelle darstellte.
Ab dem hohen Mittelalter waren die Weine aus Reims, Ay und Epernay gesucht und teuer und wurden bis
nach England exportiert. Die Champagne mit 30'000 Hektaren Anbauflache und einer Jahresproduktion
von 400'000 Millionen Flaschen ist das nérdlichste Anbaugebiet Frankreichs. Die Rebe wéchst auf stark
kreidehaltigem Boden, der fur ihren regelmassigen Wasserhaushalt sorgt. Die Schaumweine werden aus
dem weissen Chardonnay und den beiden roten Traubensorten Pinot Noir und Pinot Meunier gekeltert.
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