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VON SALIS

Frankreich, Champagne

Ruinart Champagner Dom Ruinart

Blanc de Blanc 2013
CHF 269.00

75c¢l

12.5%
Chardonnay
Falstaff: 98
7268713
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Degustationsnotiz

Im hocheleganten Dutbild dominieren Noten von weissen Frichten, getrockneten Aprikosen, Mandeln und
reifer Williamsbirne, nach dem ersten Schwenken kommt Komplexitat in Form von Lindenbliten und
Zitronenzesten hinzu, dann auch noch &therische Anklange nach Minze und ein Hauch Biskuit. Die Perlage
dieses Ausnahme-Champagners ist fein und anhaltend, herrliche Stoffigkeit im weichen Kérper,
feingliedrige Struktur und wunderbare Mineralitat, die Lange ist beeindruckend und wird von feinen
Apfelaromen begleitet.

Herstellung
Zehn Jahre Reifung in den Tiefen der Kreidekeller des Hauses Ruinart

Geniessen zu
Fisch oder Jakobsmuschel-Millefeuille, verfeinert durch Olivendl und Zeste griiner Zitrusfriichte und
kombiniert mit schwarzem Rettich.

Produzent

Kenner und Geniesser, die das Besondere suchen und Wert auf hervorragende Qualitat legen, sind mit
Champagnern aus dem Hause Ruinart bestens beraten. Das Haus blickt auf eine lange Firmengeschichte
zurlck. Ruinart wurde im Jahre 1729 von Nicolas Ruinart in Reims gegriindet und ist damit das erste und
alteste Champagnerhaus. Der einzigartige Geschmacksstil des Hauses, der Gout

Ruinart, ist das Vermachtnis dieser langjahrigen Firmentradition und wird von den Inhabern,
Geschéftsfuhrern und Kellermeistern des Hauses bis heute gepflegt. Die bewusste Entscheidung in allen
Cuvées einen sehr hohen Anteil an Chardonnay Trauben zu verwenden - die filigrane und eleganteste aller
Rebsorten der Champagne — zeigt ein kompromissloses Streben nach Perfektion. Das individuelle Design
der Champagner zeugt von einem beispiellosen Knowhow, die hohe Kunst der Assemblage. Jede einzelne
Cuvée von Ruinart, ganz gleich ob «R» de Ruinart, Ruinart Blanc de Blancs oder Ruinart Rosé besitzt seinen
eigenen unverkennbaren Stil: feiner perlender Schaum, aussergewdhnliche Reinheit und Frische.

Region

Den Weinbau haben die Rémer in der Champagne verbreitet. Sie wurden abgelést durch die Vertreter der
katholischen Kirche, fur die der Wein eine willkommene und nie versiegende Einkommensquelle darstellte.
Ab dem hohen Mittelalter waren die Weine aus Reims, Ay und Epernay gesucht und teuer und wurden bis
nach England exportiert. Die Champagne mit 30'000 Hektaren Anbauflache und einer Jahresproduktion
von 400'000 Millionen Flaschen ist das nérdlichste Anbaugebiet Frankreichs. Die Rebe wachst auf stark
kreidehaltigem Boden, der fur ihren regelmassigen Wasserhaushalt sorgt. Die Schaumweine werden aus
dem weissen Chardonnay und den beiden roten Traubensorten Pinot Noir und Pinot Meunier gekeltert.
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