
Côtes de Provence AOC

Château d'Esclans Château d’Esclans 
Rosé 2024
CHF 44.00

75cl

13.5%

Côtes de Provence

Grenache, Vermentino

James Suckling: 92

5411724

Degustationsnotiz
Der Château d'Esclans Côtes de Provence ist die perfekte Vermählung der roten Grenache-Traube und 
des weissen Vermentinos. So ist dieser erstklassige Provence Rosé frisch, komplex, vollmundig und crèmig 
zugleich.

Herstellung
Edelstahltank und Barrique

Trinkreife
Jahrgang + 3 Jahre

Geniessen zu
Wunderbar zu Antipasti in allen Formen – von Oliven über Eingelegtes bis hin zu Vitello Tonnato und 
Bruschette. Passt exzellent zu mediterranen Gerichten aller Art – von Fisch- und Meeresspezialitäten über 
Pasta bis hin zu Tapas und vielem mehr.

Produzent
Das «Château d'Esclans» befindet sich an einem aussergewöhnlichen Ort, auf einer Anhöhe in der Nähe der 
«Gorges de Pennafort», 25 Kilometer nordwestlich der alten römischen Stadt «Frejus» an der 
Mittelmeerküste. Das heutige Schloss, das vom Design einer toskanischen Villa inspiriert ist, wurde Mitte 
des 19. Jahrhunderts erbaut. Nach diversen Besitzerwechseln erwarb der heutige Gutsherr Sacha Lichine 
das «Château d'Esclans» im Jahr 2006 mit einer gesamten Fläche von rund 430 Hektaren, wovon 140 
Hektare Weinberge sind, die bewirtschaftet werden können. Die Hauptrebsorte, die auf «Château 
d'Esclans» angebaut wird, ist Grenache, gefolgt von Vermentino; dazu kommen Sorten wie Cinsault, Merlot, 
Mourvèdre, Syrah und Tibouren. Besonders bekannt ist das «Château d'Esclans» für seine alten Grenache-
Rebstöcke, die Trauben mit einer höheren Geschmackskonzentration hervorbringen als die Jüngeren – so 
steigt mit zunehmender Höhe der Parzellen auch das Alter der Rebstöcke. In den höchstgelegenen 
Parzellen sind die Rebstöcke bis zu 90 Jahre alt und bilden damit die Grundlage für ganz besondere Weine.
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Region
Die Côtes de Provence, als eines der ältesten Weinanbaugebiete der Welt, erstrahlen heute in ihrem Ruhm, 
insbesondere durch die weltweit geschätzten Roséweine, die den Grossteil der Produktion dominieren. 
Dieses idyllische Anbaugebiet erstreckt sich über eine beeindruckende Strecke von mehr als 200 
Kilometern zwischen Salon de Provence, Marseille, Toulon und Saint-Raphaël, eingebettet zwischen dem 
Mittelmeer und den majestätischen Alpen.

Die Provence verdankt ihren Erfolg dem äusserst homogenen, trockenen und milden Mittelmeerklima, das 
ideale Bedingungen für den Weinanbau schafft. Mit einer Rebfläche von beeindruckenden 30.000 Hektar 
erstreckt sich das Terroir über eine Vielzahl von Bodenarten und Höhenlagen. Hier gedeihen renommierte 
Rebsorten wie Grenache, Mourvèdre, Cinsault, Syrah sowie die weissen Sorten Rolle (Vermentino), Clairette 
Blanche, Sémillon, Ugni Blanc und eine Vielzahl weiterer lokaler Trauben.

Die Côtes de Provence, als Synonym für exzellente Weinqualität, laden Weinliebhaber ein, die Aromen und 
Nuancen dieser einzigartigen Terroirs zu entdecken. Die sorgfältige Weinherstellung und die 
traditionsreiche Handwerkskunst spiegeln sich in jedem Schluck wider, während die malerische Landschaft 
der Provence mit ihren Lavendelfeldern und malerischen Weinhügeln das Weinerlebnis zu einem wahren 
Genuss macht.

Entdecken Sie die Vielfalt der Côtes de Provence, tauchen Sie ein in die Welt der charaktervollen 
Roséweine und lassen Sie sich von der Geschichte, Kultur und Eleganz dieser faszinierenden Weinregion 
verzaubern. Unsere erstklassigen Weine, geprägt von der Sonne des Mittelmeers und der Leidenschaft der 
Winzer, garantieren ein unvergessliches Weinerlebnis für anspruchsvolle Geniesser weltweit. Willkommen 
in der Welt der Côtes de Provence – wo Tradition auf Innovation trifft und jeder Tropfen eine Reise durch 
die Jahrhunderte der Weinherstellung repräsentiert.
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