SNMENTO LA PRELL

HERLOT-RISERVY

VON SALIS

Ticino DOC

Agriloro Merlot Riserva la Prella 2018
CHF 24.50

50cl
9 135%
& Tessin
AN 8519518

Degustationsnotiz

Zwei Jahre im franzosischen Barrique lassen einen enorm intensiven und reinen Merlot entstehen. Im
Bouquet Aromen von Pflaumen, wirzigen Krautern und dezente Nougatnoten, leicht animalische Nuancen,
Rauchkomponenten und Schwarztee; am Gaumen weicher und voller Kérper mit einer kraftigen
Tanninstruktur unterlegt, wunderschéne Harmonie, breit fliessend bis in das anhaltende Finale.

Herstellung
15 Tage Mazeration im Eichenbottich aus Bordoleser Herkunft, teilweise Ausbau im Eichenbottich,
S&ureabbau in Eichenbottich 50% neu und 50% zweite Passage und zwei Jahre weitere Verfeinerung.

Geniessen zu
Hauptgerichten, rotem Fleisch, Wild und Kase.

Produzent

Meinrad Perler erblickte das Licht der Welt 1937 als Sohn eines freiburgischen Bauern. Als junger
Erwachsener hatte er jedoch nicht vor, dem landwirtschaftlichen Weg seines Vaters als Bauer zu folgen.
Ganz im Gegenteil, er wurde Bankier. Anfang der 60er-Jahre verschlug es ihn als jungen Bankdirekter ins
Tessin. Im Jahre 1981, da war er 45 Jahre jung, sollte er flr seinen Arbeitgeber ein altes, stillgelegtes
Weingut samt Hugel, auf dem es stand, sowie den 11 Hektaren Rebland darum herum verkaufen. Verkauft
hat er den Besitz in der Tat, jedoch an sich selber, da er sich vom ersten Moment an in diesen Fleck Erde
verliebt hatte. Es folgten viele Jahre des Aufbaus, bis dann 1994 endlich der erste Agriloro Merlot nach
dem Gusto von Meinrad den Keller verliess. Im Jahre 2010 durfte Meinrad dann die Lorbeeren seines
Jahrzehnte langen Einsatzes ernten, als er am Grand Prix du Vin Suisse zum Schweizer Winzer des Jahres
gekart wurde.

Alle Trauben befinden sich rund um das Weingut in der Gemeinde Arzo und ebenfalls in Genestrerio. Ein
sonnenverwohnter Platz weit weg vom hektischen Mendrisio. Und ein Welterbe ist in unmittelbarere Néhe.
Der Monte San Giorgio ist eine der weltweit wichtigsten Fossillagerstatten einer geologischen Periode
zwischen 247 und 236 Millionen Jahren vor heute. Die Fossilien dieses Berges sind wegen ihrer Vielfalt und
ihrer einmaligen Erhaltungsweise weltberihmt. Seit 1850 wurden sie von schweizerischen und italienischen
Palaontologen ans Licht gebracht und untersucht.

Region

Das Tessin wird durch den Monte Ceneri in zwei Weinbauzonen geteilt. Im Norden des Monte Ceneris
befindet sich das Sopraceneri, im Stden heisst die Region Sottoceneri. Die Reben werden im Sopraceneri
noch oft in der traditionellen Pergola-Erziehung bewirtschaftt. Die Weinberge befinden sich zwischen 200
und 350 Meter Uber Meer und profitieren von einem mildem Klima mit viel Sonnenstunden, warmen
Temperaturen und ausreichend Niederschlag. Die Rebflache betragt etwas mehr als 1000 Hektaren, wobei
weisse Sorten lediglich 10% ausmachen. Die mit Abstand wichtigste Rebsorte ist der Merlot, der im Tessin
seit 1906 seine Heimat gefunden hat.
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