ANTINORI

VON SALIS

Toscana IGT

Antinori Solaia 2019
CHF 350.00

75cl

9 145%

“% Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese
AN 9849719

Degustationsnotiz

Solaia prasentiert sich in tief rubinroter Farbe. An der Nase besticht er durch seine Komplexitat und
aromatische Finesse: Noten von roten Beeren, insbesondere Himbeere und Maulbeere, wechseln sich ab
mit stissen Anklangen an reife Aprikose und rote Orange mit einem Hauch von Rosenblite; perfekt
integriert die deutlichen Noten von Kaffeebohne, Schokolade und Lakritz und begleitet von der Frische
von Minze und weissem Pfeffer, die dem reichem Bouguet eine angenehme und delikate pikante Note
verleihen. Am Gaumen ist der Wein vollmundig und harmonisch mit ausgezeichneter harmonischer
Struktur. Weiche vibrierende Tannine machen ihn fest und schmeichelnd mit einem aussergewéhnlich
langen Finale. Sehr anhaltend der Nachgeschmack, in dem sich die an der Nase wahrgenommenen Toast-
und Gewurznoten wiederfinden.

Herstellung

Die Arbeiten wurden mit grosser Sorgfalt durchgeflhrt, sowohl bei der Lese als auch in der Kellerei, wo die
Trauben entrappt und die Beeren auf dem Sortiertisch akkurat selektiert wurden, um dann nach dem
ZerdrUcken unter Nutzung der Schwerkraft in die Behalter transportiert zu werden. Es ist von
fundamentaler Bedeutung, dass in die Vinifikationsbehalter in Kegelstumpfform von 60 hl
Fassungsvermogen nur perfektes Lesegut gelangt. Wahrend der Garung und Mazeration wurde mit
dusserster Aufmerksamkeit darauf geachtet, das richtige Gleichgewicht von Frucht und Qualitat der
Tannine zu bewahren, um dem Wein Susse und Duft, aber auch Personlichkeit und Charakter zu verleihen.
Unmittelbar nach dem Abstich begann die malolaktische Garung in Barriques, die die Komplexitat und
angenehme Trinkbarkeit des Weins entfalteten. Der Ausbauprozess von etwa 18 Monaten erfolgte in neuen
Fassern aus franzosischer Eiche. Nach einer ersten Phase in separaten Partien wurden diese assembliert,
um den Ausbau in Holz abzuschliessen.

Trinkreife
Jahrgang + 25 Jahre

Geniessen zu
Ein hervorragender Begleiter zu deftigen Gerichten wie Gebratenem, aromatisch geschmortem Fleisch
oder zu dunklen Fleischspezialitaten, die seine kraftvolle Struktur und komplexen Aromen ideal erganzen.

Spezielles

Solaia ist ein Weinberg bei der Tenuta Tignanello von circa 20 Hektar in Sudwest-Ausrichtung mit Quoten
zwischen 350 m und 400 m. Die Boden sind felsig und kalkhaltig mit Alberese-Gestein und Galestro. Die
Familie Antinori produzierte diesen Wein erstmals mit dem Jahrgang 1978. Die erste Cuvée setzte sich aus
80% Cabernet Sauvignon und 20% Cabernet Franc zusammen, und dabei blieb es auch im Jahrgang 1979.
In den folgenden Jahrgangen wurde ein Anteil von 20% Sangiovese hinzugeflgt und es wurden
Korrekturen am Verhéltnis von Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc vorgenommen, bis man zur
aktuellen Komposition fand. Solaia wird nur in sehr guten Jahrgangen erzeugt und wurde 1980, 1981, 1983,
1984 und 1992 nicht produziert.
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