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AQC Graubunden

Obrecht Riesling Sylvaner 2024
CHF 22.00
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Riesling-Silvaner
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Degustationsnotiz

In der Nase feine Noten von Limetten und griinem Apfel, sehr fruchtig und wirzig. Am Gaumen wiederum
viel Zitrusfrchte und Krauteraromen. Trocken ausgebaut mit einer angenehmen saftigen Saure verleiht
dem Wein eine ausgewogene Harmonie.

Herstellung
Ausbau im Edelstahltank

Trinkreife
Jahrgang + 4 Jahre

Geniessen zu
Apéro, leichten Vorspeisen, Stisswasserfisch sowie milden asiatischen Gerichten.

Produzent

Seit 1998 gehen Christian und Francisca Obrecht gemeinsam den gleichen Weg. Was in einer
Studentenwohngemeinschaft als Freundschaft begann ist zu einem rhythmischen Ganzen gewachsen. Die
beiden wirtschaften in der funften Genaration in der Sonne Jenins. Am Licht kitzelt Francisca das Beste
aus den Reben, im Keller entlockt Christian den Séften das Verborgene. So ergénzen Sie sich wie Tag und
Nacht, ein stetiger Kreis indem Neues und Altbewahrtes stets Uberraschend kombiniert wird. Schon als
kleiner Bub wusste Christian Obrecht, dass er dereinst das Weingut seiner Eltern weiterfihren wollte.
Entsprechend sorgfaltig bereitete er sich darauf vor. Er absolvierte die Winzerlehre, bereiste ferne
Weinlander und schloss seine Lehr- und Wanderjahre mit dem Studium zum Onologen FH an der
Fachhochschule in Wadenswil ab. Bereits wahrend der Ausbildung Gbernahm er die Verantwortung im
heimischen Keller und begann —im besten Weinvernehmen mit seinen Eltern — nach seinen eigenen
Vorstellungen zu vinifizieren. In Wadenswil kreuzte sich sein Weg mit jenem seiner zukUnftigen Frau
Francisca, einer in Gran Canaria aufgewachsenen Luzernerin. Als gelernte Landwirtin studierte sie am
ZUrichsee Biotechnologie. Nach Abschluss des Studiums wandte sie sich allmahlich von ihrem Beruf ab,
um mehr Zeit far Weinberg, Biro und Keller in Jenins zu gewinnen. 2006 konnte das junge Paar das
Weingut zur Sonne von Christian (IV.) und Elsbeth Obrecht tbernehmen. Christian und Francisca Obrecht
bilden ein patentes, kreatives Winzerpaar. Die fundierte Ausbildung schenkt ihnen die Sicherheit, im
Rebberg wie im Keller auch einmal das Risiko oder das Unkonventionelle zu suchen. Christian gibt sich
nicht vorschnell mit dem Bewahrten zufrieden. «<Das ware schade, wenn der Kopf voll neuer Ideen steckt»,
meint er. Francisca begleitet ihn dabei kritisch und aufmunternd, manchmal auch etwas ungeduldig. Sie
besitzt das Geschick, «einen Charakter zu erkennen und zu starken» — beim Wein wie im familiaren Umfeld.
Beide sind jetzt in einem Alter, in dem sich Intuition und Erfahrung fruchtbar erganzen.
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Region

Die Bundner Herrschaft ist durch die einzigartige Lage im Rheintal klimatisch sehr begunstigt und
profitiert vom warmen Sudwind, dem Fohn. Die Rebflache betragt ungefahr 420 Hektaren und ist zu knapp
80% mit roten Rebsorten bestockt, wovon Pinot Noir der unbestrittene Star im Rebberg ist. Bei den
weissen Sorten ist die Vielfalt breiter und umfasst lokale und internationale Sorten mit Completer als
weissem Aushangeschild. Aufgrund der ausgezeichneten Weinqualitat und den klassischen Burgunder-
Sorten wird die Bindner Herrschaft als das Burgund der Schweiz gelobt.

Subregion

Die Weinberge von Jenins liegen um das Dorf verteilt auf flachen Lagen der Moraneschuttkegeln des
Falknis. Im Rebberg finden sich die klassichen Biindner Rebsorten Pinot Noir, Chardonnay und Riesling
Sylvaner. Ein Highlight der Bundner Weinkultur findet sich mit dem Restaurant Alter Torkel in Jenins. Dort
kann die Mehrheit aller Bundner Weine in gediegener Atmosphére und bei feiner Kost genossen werden.
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