VON SALIS

Frankreich, Champagne

Moét & Chandon Grand Vintage Blanc

2016
CHF 61.50

75cl

9 125%

% Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
AN 7169716

Degustationsnotiz

Strahlendes Zitronengelb, leuchtende Reflexe und feine Blaschen. Eingangsnoten von Brotkrumen, frischer
Brioche und Marzipan weichen Holunderbliten und Jasmin, gehen Uber fruchtige Aromen von weissem
Pfirsich und Wassermelone. Eine vollmundige und weiche Struktur, die an Baumwollbliten erinnert.
Blumige Noten sowie Anis- und Minznoten sorgen fur Leichtigkeit und Frische. Lang im Abgang mit einer
angenehm herben Note, die an frische Mandeln erinnern.

Herstellung
Méthode Traditionelle, Dosage 5g/Liter (extra-brut)

Trinkreife
Jahrgang + 10 Jahre

Geniessen zu
Gut gekuhlt als Apéro, sonst sehr schon zu Fischvariationen oder hellem Fleisch.

Spezielles

1842 kreierte Moét & Chandon einen ersten Vintage-Champagner fur britische und amerikanische
Feinschmecker, die reifere Weine schatzen. Als charakteristischer Ausdruck eines Jahres ist jeder Grand
Vintage von Moét & Chandon einzigartig und drickt die personliche Interpretation des Jahres durch den
Kellermeister aus. Jeder neue Jahrgang tragt zum fabelhaften Erbe des Hauses Moét & Chandon bei:
Grand Vintage Collection. Der Grand Vintage 2015 bereichert dieses Erbe und ist der 76. Vintage in der
Geschichte des Hauses.
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Produzent
Moét & Chandon - Ikone der Champagne seit 1743

Moét & Chandon zahlt zu den bekanntesten und erfolgreichsten Champagnerhausern der Welt. Seit der
Griindung im Jahr 1743 durch Claude Moét in Epernay pragt das traditionsreiche Haus die Geschichte der
Champagne und steht bis heute fur Luxus, Eleganz und héchste Qualitat. Bereits im 18. Jahrhundert
wurden die Champagner von Moét & Chandon an europaischen Kénigshofen geschéatzt und entwickelten
sich rasch zu einem Symbol fur festliche Momente und besonderen Genuss.

Mit Gber 280 Jahren Erfahrung verbindet Moét & Chandon einzigartiges Savoir-faire mit Innovationsgeist.
Die enge Verbundenheit zu den Weinbergen der Champagne, das tiefe Verstandnis fur die verschiedenen
Terroirs sowie das Uber Generationen weitergegebene Wissen bilden die Grundlage fur den
unverwechselbaren Stil der Champagner. Das Haus verfugt Uber eines der gréssten Rebflachen-Portfolios
der Region und kann dadurch Jahr fur Jahr Champagner von beeindruckender Konstanz und Qualitat
erzeugen.

Weltweit steht Moét & Chandon fur unvergessliche Feierlichkeiten und besondere Anlasse. Heute sind die
Champagner des Hauses in Uber 140 Landern erhaltlich und begeistern Geniesser rund um den Globus. Ob
als Aperitif, zur festlichen Tafel oder als Geschenk fur besondere Menschen — Moét & Chandon verkorpert
die Kunst des Genusses wie kaum eine andere Marke.

Die vielfaltige Kollektion bietet fur jeden Geschmack den passenden Champagner. Der elegante Moét
Impérial gilt als Aushangeschild des Hauses und begeistert mit seiner harmonischen Balance aus Frucht,
Frische und Finesse. Der Rosé Impérial Uberzeugt mit seiner ausdrucksstarken Fruchtigkeit und
lebendigen Struktur. Erganzt wird das Sortiment durch exklusive Grand Vintage Jahrgangschampagner,
die den Charakter eines besonderen Jahrgangs widerspiegeln.

Entdecken Sie die Welt von Moét & Chandon und erleben Sie Champagner, der seit Generationen fur
Lebensfreude, Exzellenz und franzdsische Genusskultur steht.

Region

Den Weinbau haben die Rémer in der Champagne verbreitet. Sie wurden abgelést durch die Vertreter der
katholischen Kirche, fur die der Wein eine willkommene und nie versiegende Einkommensquelle darstellte.
Ab dem hohen Mittelalter waren die Weine aus Reims, Ay und Epernay gesucht und teuer und wurden bis
nach England exportiert. Die Champagne mit 30'000 Hektaren Anbauflache und einer Jahresproduktion
von 400'000 Millionen Flaschen ist das nérdlichste Anbaugebiet Frankreichs. Die Rebe wéchst auf stark
kreidehaltigem Boden, der fur ihren regelmassigen Wasserhaushalt sorgt. Die Schaumweine werden aus
dem weissen Chardonnay und den beiden roten Traubensorten Pinot Noir und Pinot Meunier gekeltert.
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