VON SALIS

Brunello di Montalcino DOCG

Banfi Brunello di Montalcino 2018
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Degustationsnotiz
Vollmundig und gut strukturiert mit Aromen von dunklen Beeren, Kirsche, etwas Minze sowie erdige Noten.
Am Gaumen dann elegant und gehaltvoll mit kraftigen, aber gut eingebundenen Tanninen.

Herstellung

Auf die sorgfaltige Auswahl der Trauben folgt die Maischegarung wahrend 10-12 Tagen bei kontrollierten
Temperaturen in den Horizon-Bottichen aus Stahl und Holz. Der Wein reift 2 Jahre, davon 50% in Fassern
aus franzosischer Eiche (von 60 - 90 hl) und 50% in Barriques aus franzésischer Eiche (3,5 hl). Wahrend
des Ausbaus werden strikte Kontrollen durchgefuhrt, bis der Wein in der Flasche weitere 8-12 Monate in
der Flasche reift.

Trinkreife
Jahrgang + 10 Jahre

Geniessen zu
Kraftigen Gerichten mit Lamm-, Wild-, Rindfleisch.

Produzent

Banfi wurde 1978 dank dem Willen der italo-amerikanischen Bruder, John und Harry Mariani, gegriindet.
Von Anfang an war es das Ziel der beiden Bruder, ein bahnbrechendes Projekt mit einer
zukunftsweisenden Kellerei und einem nach der neusten Wissenschaft geflihrten Weinberg zu realisieren,
um Spitzenweine zu erzeugen. An der Seite der Familie Mariani, Ezio Rivella, einer von Italiens fuhrenden
Onologen, der verstand, dass das Gut, aufgrund der Reichhaltigkeit der Béden und des privilegierten
Mikroklimas, eine einzigartige Entwicklungsmaoglichkeit vorwies. Banfi wurde 1978 dank dem Willen der
italo-amerikanischen Bruder, John und Harry Mariani, gegrindet. Von Anfang an war es das Ziel der beiden
Bruder, ein bahnbrechendes Projekt mit einer zukunftsweisenden Kellerei und einem nach der neusten
Wissenschaft gefuhrten Weinberg zu realisieren, um Spitzenweine zu erzeugen. An der Seite der Familie
Mariani, Ezio Rivella, einer von lItaliens fuhrenden Onologen, der verstand, dass das Gut, aufgrund der
Reichhaltigkeit der Béden und des privilegierten Mikroklimas, eine einzigartige Entwicklungsmaoglichkeit
vorwies.

Das Weingut Banfi erstreckt sich im Stiden von Montalcino an der Grenze mit dem Orcia-Tal. Auf den 2.830
Hektar Besitz wird ungeféhr ein Drittel mit Weinbergen bewirtschaftet, der Rest ist mit Olivenhainen,
Obstgérten (vorwiegend Pflaumenbaumen), Wald und Brachland besiedelt.

Region

In der Toskana entstehen Jahr fur Jahr Spitzenweine in einer Menge, die keine andere Region des Landes
vorzuweisen hat. Mit ihren Higeln und den perfekten klimatischen Bedingungen, begunstigt durch die
kuhle Meeresbrise in den Sommermonaten gedeihen hier sowohl franzésische als auch einheimische
Traubensorten. Auf Uber 64'000 Hektaren werden hier iberwiegend die Sorten Sangiovese, Merlot und
Vernaccia angebaut.

VON SALIS, Im Riedpark 5, 7302 Landquart
T +41 81300 60 60, info@vonsalis-wein.ch, https:/www.vonsalis-wein.ch/ Seite 1/2



VON SALIS

Banfi Brunello di Montalcino 2018

Subregion

Solo Siangovese. Auf diesem Hugel in der stdlichen Toskana wird der weltberihmte Brunello di Montalcino
produziert. Dabei durfen ausschliesslich die ureigenen Sangiovese Trauben, die auf rund 2100 Hektaren
kultiviert werden, fur die Kelterung verwendet werden. Daraus entsteht dann eine Vielzahl an
unterschiedlichsten Interpretationen des Brunellos.
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