CHAMPAGH

Veuve Clicquot
BRUT

VON SALIS

Frankreich, Champagne

Veuve Clicquot Brut Yellow Label

«Cliequot Cooler»
CHF 67.50

75c¢l

12%

Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
Wine Spectator: 91
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Degustationsnotiz

In der Nase herrlich frisch und aromatisch, Noten von reifen Birnen und getrockneten Apfelscheiben,
wlrzig-hefige Anklange von frisch gebackenem Brot und zitrisch-atherische Aromen erganzen perfekt. Im
Gaumen wunderbar cremig, mit guter Perlage ausgestattet und herrlich rund fliessend, die Aromen der
Nase werden dupliziert und von mineralischen Noten in das gelbfruchtige Finale getragen.

Herstellung
Méthode Traditionelle

Geniessen zu
Apéro, leichten Vorspeisen, Fischgerichten und Meeresfriichten.

Spezielles

Erleben Sie unvergessliche Momente bei Ihrem nachsten Picknick mit den exquisiten Veuve Cliquot
Champagner Kihlboxen. Diese elegante Losung wurde speziell dafur entwickelt, Ihren Champagner
optimal zu prasentieren und ihn perfekt gekuhlt zu halten. Mit ihrem eleganten Chromgriff ist sie nicht nur
praktisch, sondern auch ein echter Hingucker. Die klassische Kuhlbox aus Metall sorgt dafur, dass Ihr
Champagner bis zu zwei Stunden lang angenehm kuhl bleibt, sodass Sie jeden Schluck geniessen kénnen.
Erhaltlich in den geschmackvollen Farben Rosé und Gelb, die an die feinen Etiketten von Brut- und Rosé-
Champagner angelehnt sind, bringt sie einen Hauch von Luxus in jedes Outdoor-Erlebnis.

Produzent

Erleben Sie unvergessliche Momente bei Ihrem nachsten Picknick mit den exquisiten Veuve Cliquot
Champagner Kihlboxen. Diese elegante Losung wurde speziell daflr entwickelt, Ihren Champagner
optimal zu prasentieren und ihn perfekt gekuhlt zu halten. Mit ihrem eleganten Chromgriff ist sie nicht nur
praktisch, sondern auch ein echter Hingucker. Die klassische Kuhlbox aus Metall sorgt dafur, dass Ihr
Champagner bis zu zwei Stunden lang angenehm kuhl bleibt, sodass Sie jeden Schluck geniessen kénnen.
Erhaltlich in den geschmackvollen Farben Rosé und Gelb, die an die feinen Etiketten von Brut- und Rosé-
Champagner angelehnt sind, bringt sie einen Hauch von Luxus in jedes Outdoor-Erlebnis.

Region

Den Weinbau haben die Rémer in der Champagne verbreitet. Sie wurden abgelost durch die Vertreter der
katholischen Kirche, fur die der Wein eine willkommene und nie versiegende Einkommensquelle darstellte.
Ab dem hohen Mittelalter waren die Weine aus Reims, Ay und Epernay gesucht und teuer und wurden bis
nach England exportiert. Die Champagne mit 30'000 Hektaren Anbauflache und einer Jahresproduktion
von 400'000 Millionen Flaschen ist das nérdlichste Anbaugebiet Frankreichs. Die Rebe wéachst auf stark
kreidehaltigem Boden, der fur ihren regelmassigen Wasserhaushalt sorgt. Die Schaumweine werden aus
dem weissen Chardonnay und den beiden roten Traubensorten Pinot Noir und Pinot Meunier gekeltert.
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