
Frankreich, Champagne

Dom Pérignon Champagner Vintage 
Blanc 2012
CHF 559.00

150cl

12.5%

Pinot Noir, Chardonnay

7111412

Degustationsnotiz
Crémig und weich im Auftakt, dann ein geschmeidiger, schlanker Körper, komplex, spannungsreich, tief in 
den Aromen und wunderbar mineralisch, mit Noten von gelben Früchten ausklingend.

Herstellung
Nach mindestens acht Jahren Reifung in den Kellern, verkörpert der Wein das perfekte Gleichgewicht, das 
grösste Versprechen von Dom Pérignon.

Trinkreife
Jahrgang + 25 Jahre

Geniessen zu
Apéro oder leichten Vorspeisen. Wunderbar zu Meeresfrüchten, Fischgerichten und hellem Fleisch

Spezielles
2008 brachten Frühling und Sommer wenig Sonnenlicht, hohe Temperaturen blieben aus. Aber der 
September perfektionierte – etwas verspätet – den Vintage auf wunderbare Weise. Und gerade als am 15. 
September mit der Lese begonnen wurde, waren die Wetterbedingungen wirklich perfekt: blauer Himmel 
und anhaltender nord-nordöstlicher Wind. Die Ernte erstreckte sich über einen langen Zeitraum, um 
möglichst stark von diesen positiven Bedingungen zu profitieren. Die Trauben waren reifer als erhofft und 
außergewöhnlich ausgewogen. Die Weinstöcke waren gesund und im besten Zustand.
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