
Ticino DOC, 6er-Holzkiste

Gialdi Trentasei 2017
CHF 95.00

75cl

14.5%

Tessin

Merlot

8510717

Degustationsnotiz
Intensiver, anhaltender Duft nach Pflaumen, Brombeeren und Kirschen, gefolgt von eleganten Lakritznoten. 
Voll, weich und sehr komplex. Dichter Körper und große Struktur, mit gut eingebundenen reifen Tanninen. 
Harmonisch, mit einer guten Ausgewogenheit. Ein mächtiger Wein der Kraft und Eleganz meisterhaft 
vereint. Es wird empfohlen den Wein eine Stunde vor dem Trinken zu öffnen.

Herstellung
Die Trauben wurden bei optimaler Reife geerntet und 15 Tage an einem kühlen Ort gelagert. Nach der 
Pressung bleibt der Most für weitere 15 Tage auf der Maische. Der Trentasei 36 reift für 36 Monate im 
französischen Barrique. Der Wein wird ohne Filterung in die Flasche abgefüllt.

Trinkreife
Jahrgang + 15 Jahre

Geniessen zu
Kräftigen Fleischgerichten, wie Lamm, Wild und Rind sowie gereiftem und würzigen Käse.

Produzent
Zitat Feliciano:"Um einen guten Wein zu machen, braucht man die besten Technologien, um alt zu werden, 
muss man Traditionen ehren". Feliciano Gialdi konnte 2013 sein 60 Jahre Jubiläum in der Kellerei feiern, die 
sein Vater
Guglielmo damals gegründet hat. Heute führt er die Firma bereits zusammen mit seiner Tochter Raffaella. 
Dank beträchtlicher und kontinuierlicher Investitionen in die Kellereien in Mendrisio und Bodio verarbeitet 
heute die Gialdi Vini – zu der auch die Unternehmen Brivio (seit 2001) und Zamberlani (seit 2006) gehören 
– jährlich insgesamt fast eine Million Kilogramm Trauben zu Wein. Die breite Palette an Gialdi-Produkten 
besteht vor allem aus Weinen des Sopraceneri; die Trauben, die deren „Rohstoff“ bilden, werden von gut 
dreihundert Winzern der unteren Leventina, der Riviera und des Bleniotals angekauft, welche seit 
Generationen mit Liebe und Leidenschaft Weinbau betreiben.

Region
Das Tessin wird durch den Monte Ceneri in zwei Weinbauzonen geteilt. Im Norden des Monte Ceneris 
befindet sich das Sopraceneri, im Süden heisst die Region Sottoceneri. Die Reben werden im Sopraceneri 
noch oft in der traditionellen Pergola-Erziehung bewirtschaftt. Die Weinberge befinden sich zwischen 200 
und 350 Meter über Meer und profitieren von einem mildem Klima mit viel Sonnenstunden, warmen 
Temperaturen und ausreichend Niederschlag. Die Rebfläche beträgt etwas mehr als 1000 Hektaren, wobei 
weisse Sorten lediglich 10% ausmachen. Die mit Abstand wichtigste Rebsorte ist der Merlot, der im Tessin 
seit 1906 seine Heimat gefunden hat.
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